A BOIRE

VIN v B
Gamay Toujours, Gamay, rouge 1 65
Tradition, assemblage, rouge 9 53
Thirst, Clairette Blanche, blanc 10,5 62
Blue and Yellow, Riesling, blanc 1 65
Osztover, assemblage, macération 12 72
BIERE

Sapporo en fOt 200z 5% 75
Alchimiste, blanche 473 mL 49%

Alchimiste, stout a I'avoine 473 mL 6,3%

Biere de balcon, stire 355 mL 3% 6,5
aux framboises

Asahi zero 355mL 0% 6
CIDRE EN FUT

Zanzibar, gingembre et 40z 8
pommes

Boisson gazeuse

Eau pétillante

COCKTAIL

La dime de I'empereur (inspiré d’un Bloody Ceasar) 1
Grey Goose, nihon-shu, césar maison,
sauce bulldog, sriracha, gyoza kimchi

Soirée a la marina (inspiré d’'un Gimlet) 11
Bombay, sirop shiso-cumin, jus de lime,
amer de céleri

Canard bleu 14
Cazadores blanco, nihon-shu, St-Germain,
cordial de yuzu Hond, concombre

L'amer a Frank (inspiré d’un Negroni) 14
Bombay citron pressé, Lillet blanc, Martini Bitter,
Martini Rosso, zeste de citron, sésame noir

Chapeau melon de Chris Bleau 13
Bombay infusé a la lime kaffir, nihon-shu,
spritz Les Tles, amer a la lime kaffir

Vendredi 03 (inspiré d’'un Manhattan) 14
Bacardi 8, Martini Rosso, sirop miso-choco,
amer d'orange, amer de chocolat

Pas moi qui close (shooter) 4
Bombay, nihon-shu, spritz Les Tles, concombre,
cordial de yuzu Hond

MOCKTAIL

La dime de I'empereur 9
César maison, sauce bulldog, sriracha, concombre,
shiozuke, gyoza kimchi

Journée a la marina 1
Gin sans alcool, sirop shiso-cumin, jus de lime,
amer de céleri

DESSERT

Cheesecake 55
Matcha, épices «chai», ganache

Creme glacée 9
Tempura, caramel, péches grillées

TH E de Camellia Sinensis 35

Perles au jasmin Thé vert, Chine
Nilgiri Mao Feng Thé vert, Inde
Earl Grey bio & équitable Thé noir, Inde
Sublime Camomille bio Tisane, Inde

Zeste Eclair Rooibos, Afrique du Sud

CA F E de Fantdme Café

Mauricio moyen Région: Apaneca, El Salvador
Variété: Pacas

Espresso court ou Allongé 5
Latté (lait végétal disponible)

Décaf Région: Agaro, Ethiopie
Mustefa Abakeno Variété: Heirloom Ethiopien
Espresso court ou Allongé 5

Latté (lait végétal disponible)

SAKE

NIHON-SHU B v
Izumi Usumidori 60 10
Honjozo, Gunma, 720mL 60%

Fufufu 80 13,5
Ginjo, Kagawa, 720mL 55%

Shoutoku 72 12
Nigori, Kagawa, 720mL 75%

SHOCHU

Goki Kome 7
Mori no kura, Fukuoka, riz 25%

Maizokin 9,5
Fukano Shuzo, Kumamoto, orge 25%

Goki Utagaki 9

Mori no kura, Fukuoka, orge 25%

WHISKY

Jim beam Black 6
Kentucky, Etats-Unis 43%

Crown Royal, Rye 7
Toronto, Canada 45%

Nikka from the barrel 1
Tokyo, Japon 51,4%

Suntory Hibiki Harmony 17
Blend, Japon 43%

St-Laurent 3 grains 9
Rimouski, Canada 43%

Cirka N° 4 9
Montréal, Canada 42 %

Tokinoka Black 1
Akashi, Japon 50%

Kinuura blend 9

Aichi, Japon 43,5%



